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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Yuli Tatiana Montaiio Escobar

Numero de contrato: CO1.PCCNTR.2233523 del afio 2021
Periodo: 16 de Julio al 15 de Agosto de 2021

Supervisor de contrato: Olga Beatriz Ladino Soto

A continuacidn, se evidencian las actividades desarrolladas durante el periodo Julio 16 al 15 de

Agosto de 2021:

1. Evidencia de actividades de formacidn y atencidén a aprendices, ya sean presenciales o
a través de plataformas virtuales. Contenido de la evidencia:
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Fecha: 19-07-2021

No. Ficha: 2146286

Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

Fase: Planeacidn

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido.

Resultado de aprendizaje: : Desarrollar los protocolos establecidos por el laboratorio
para el andlisis fisicoquimicos de los alimentos, siguiendo las buenas practicas de
laboratorio y proteccion del ambiente teniendo en cuenta normatividad vigente.
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» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Laboratorio en casa (Reacciones enzimaticas)

» Descripcidon resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacién de
conocimiento, con un laboratorio en casa.
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» Fecha: 21-07-2021
» No. Ficha: 2325339
» Programa: Técnico en cocina
» Fase: Planeacion
» Competencia: Aplicacidén de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo

con situaciones del contexto productivo y social

Y

Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del andlisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de reflexién y contextualizaciéon
» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a las actividades de reflexién y contextualizacion.

GC-F-005V.05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 9210270 f ’ o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co



G sister X | @ Taller X | ® What x | N Netfl x | 3§ Cor: X | @ Prim x

¢« > c

SANTIAGO ALEAN AR...

X

J

JUAN CARLOS VARG...

X

M

MIGUEL ANGEL GAVI...

@ meetgoogle.com/ckt-mqgk-hta

&
o v
JONATHAN FELIPE C...

X

S

SHARON NICOLE MO... maria jose parra more...

% %

J

JAZMIN ALEJANDRA .. MARCELA BARRERA B...

X

'

4
SENA

N

VALENTINA SERRANO...

X

R

ROBINSON FABIAN G...

X

0

OSCAR EDUARDO OS...

Q) Toda X | @ Core X | M jQue X | B asist x | @AIm X 1@ x + (-]

Personas

% 2
Todos Afadir
silenciados

SERGIO ELEJALDE SO...

personas
%
En la llamada

M

YULI TATIANA MONT... (Td)

MARIA ISABEL LIBRER...

JAZMIN ALEJANDRA REN...
X

M JONATHAN FELIPE CATA.

MARIA JOSE CARDO...

JUAN CARLOS VARGAS ..

LUZ KARIME PEREZ SERNA

MARCELA BARRERA BUST..

Controles del
organizador

a

.
%
%
%
.
%

LUZ KARIME PEREZ SERNA

8:53 | ckt-mqgk-hta

) " e 08:53
58 O Escribe aqui para buscar O & uC ~m g P B 2021-07-22 >

Fecha: 22-07-2021

No. Ficha: 2325338

Programa: Técnico en cocina

Fase: Planeacion

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del analisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de reflexién y contextualizacion
» Descripcién resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a las actividades de reflexién y contextualizacion.
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Fecha: 22-07-2021

No. Ficha:2184996

Programa: Tecndlogo en procesamiento de alimentos

Fase: Planeacion

Competencia: Gestionar los planes y programas de produccién de acuerdo con los

objetivos y politicas trazados por la empresa

Resultado de aprendizaje: Determinar el plan de control de manejo ambiental del

sistema productivo teniendo en cuenta la legislacién vigente y criterios de

produccién limpia.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Secciéon de resolucién de dudas en la
elaboracion de un plan de manejo ambiental

» Descripcidon resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da

continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de transferencia de

conocimiento.
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Fecha: 23-07-2021

No. Ficha:2068461

Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucién

Competencia: Realizar en alimentos andlisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo

establecido

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los

alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo

con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Determinacion de humedad, cenizas, acidez
titulable en frutas.

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da

continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacion de

conocimiento.
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Fecha: 26-07-2021

No. Ficha: 2146286

Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

Fase: Planeacidn

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido.

Resultado de aprendizaje: Desarrollar los protocolos establecidos por el laboratorio
para el analisis fisicoquimicos de los alimentos, siguiendo las buenas practicas de
laboratorio y proteccion del ambiente teniendo en cuenta normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Explicacidon de actividades de conocimiento

» Descripcidon resumida de la sesidn: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacién de
conocimiento.
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» Fecha: 27-07-2021

» No. Ficha:1965544

» Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

» Fase: Ejecucion

» Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido

» Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los
alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo
con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Determinacién de parametros fisicoquimicos
en muestras de alimentos.

» Descripcidon resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacion de
conocimiento.

GC-F-005 V.05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f ¥y o

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co



4
SENA

N

Giteeni X | g LTE X | @ Wha X (MA@ x N Neth x | (3 Core X | @ Nom x | @ Prim: X | ) Tod= x | G Cor X | M Ewcu: X | Nuevape X | + o - X
C @ meetgooglecom/dbo-veks-vka =t (@ Enposo) (hctuslizar 1)
i Aplicaciones € Entendiendo I Esp... ) Evaluacién quimica.. () Geraniol |[C10H180... TIB WasteTreatmentDis.. () NTP276:Eliminacié.. [ O TRATAMIENTOS.. @ PROCEDIMIENTO P.. » | T Listade lectura

$. K b 5 D

Andres21 Chavez KERIN GISEL OCAMPO MILLAN DiegoAndres Buitrago Jagua Daniela Gonzalez Pardo

A J N

ANDRES FELIPE LOAIZA GIRALDO juan david valencia cardona JUAN CAMILO FILIGRANA BALANTA *Luis Felipe EC*

X ¥

¥ ¥
¥ ¥
‘ steven gonzalez )
8:42 | dbo-veks-vka G B0 B ¢ @
88 © Escribe aqui para buscar O &i i ﬂ (] c E ' 6 Ei! £ 20°C A~ D FE b ESP 20201‘%3;2& %)
» Fecha: 28-07-2021
» No. Ficha: 2325339
» Programa: Técnico en cocina
» Fase: Planeacion
» Competencia: Aplicacién de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social
» Resultado de aprendizaje: Describir los fenédmenos, principios y leyes de la quimica

a partir del analisis de su contexto productivo y social.
Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.
Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Sustentacion del taller

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a la sustentacion del taller propuesto.
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Fecha: 29-07-2021

No. Ficha: 2325338

Programa: Técnico en cocina

Fase: Planeacion

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fenédmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del andlisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Sustentacion del taller

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a la sustentacion del taller propuesto.
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Fecha: 30-07-2021

No. Ficha:2068461

Programa: Tecnélogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucién

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo

establecido

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los

alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo

con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Determinacion de proteinas, estandarizacidn
de soluciones para andlisis de muestras.

» Descripcidon resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da

continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacion de

conocimiento.
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Fecha: 02-08-2021

No. Ficha: 2146286

Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

Fase: Planeacidn

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo
establecido.

Resultado de aprendizaje: Desarrollar los protocolos establecidos por el laboratorio
para el andlisis fisicoquimicos de los alimentos, siguiendo las buenas practicas de
laboratorio y proteccion del ambiente teniendo en cuenta normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Se inician las actividades de conocimiento

» Descripcion resumida de la sesidn: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacién de
conocimiento.
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Fecha: 04-08-2021

No. Ficha: 2325339

Programa: Técnico en cocina

Fase: Planeacion

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con

situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica

a partir del andlisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fendmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad

productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Laboratorio en casa (reacciones de oxidacion)

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
al laboratorio en casa para posterior socializacién.
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Fecha: 05-08-2021

No. Ficha: 2325338

Programa: Técnico en cocina

Fase: Planeacion

Competencia: Aplicacion de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social

Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del analisis de su contexto productivo y social.

Correlacionar los fendmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.

Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Sustentacion del taller

» Descripcidon resumida de la sesidn: se verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad a la sustentacidn del taller propuesto.
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Fecha: 06-07-2021

No. Ficha:2068461

Programa: Tecndlogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucion

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo

establecido

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los

alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo

con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Determinacion de pH, °Brix, muestreo de
aguas.

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da

continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiaciéon de

conocimiento.
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Mensajes de la llamada X
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y
E e ‘ L Permitir a todo el mundo enviar mensajes ®

ERMINDA COLORADOSANCHEZ Nairoby Hurtado Candelo Lorena Gonzalez
ERMINDA COLORADOSANCHEZ 847
ecoloradosanchez@misena.edu.co

Alixcolorado@gmail.com

Joshua Jafet 848
' oshuaguaman123@gmail.co

Joshua Jafet ANGELICA RODRIGUEZ VALENCIA Diana Alvarado ANGELICA RODRIGUEZ VALENCIA 845

arodriguez0510@misena.edu.co

e |
ANDREA STEFANIA TORRES MUNOZ 8:57
astorres58@misena.edu.co

A

ANDREA STEFANIA TORRES MUNOZ

8:59 | fgb-nhna-nyk

S8 O Escribe aqui para buscar O H W BEO0O= 3B ¢ !E&i: & D wC AWk P e [
Fecha: 09-08-2021

No. Ficha: 2166381

Programa: Técnico en confiteria

Fase: Ejecucion

Competencia: Ejecucién de procesos de produccién de productos de confiteria.
Resultado de aprendizaje: Desarrollar las actividades asignadas en el proceso de
produccién de confiteria segun pardmetros técnicos

Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de contextualizacion
Descripcidn resumida de la sesidn: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a las actividades de contextualizacion de la guia.
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» Fecha: 09-08-2021

» No. Ficha: 2146286

» Programa: Tecndlogo en control calidad
de alimentos

» Fase: Planeacion

» Competencia: Realizar en alimentos
analisis fisicoquimico de acuerdo con
protocolo establecido.

» Resultado de aprendizaje: Desarrollar
los protocolos establecidos por el
laboratorio para el analisis fisicoquimicos
de los alimentos, siguiendo las buenas
practicas de laboratorio y protecciéon del
ambiente teniendo en cuenta normatividad
vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar:
Se inician las actividades de conocimiento
(Taller de normas APA segunda parte)

» Descripcidn resumida de la sesion: se
verifica asistencia de aprendices y se da
continuidad con el desarrollo de la guia en
el momento de apropiacion de
conocimiento.
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A 1 D

ANDRES FELIPE LOAIZA GIRALDO steven gonzalez *Luis Felipe EC* DANIELA GONZALEZ PARDO

-

Andres21Chavez SUSANA KUANG ZHU

9:00 | dbo-veks-vka

0 Esibe aquipara buscer O "BOLEBCEODGHE & a0 wad = g, O
» Fecha: 11-08-2021
» No. Ficha: 2325339
» Programa: Técnico en cocina
» Fase: Planeacion
» Competencia: Aplicacién de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social
» Resultado de aprendizaje: Describir los fenédmenos, principios y leyes de la quimica

a partir del analisis de su contexto productivo y social.
Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.
Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Actividades de apropiacién

» Descripcidn resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
a las actividades de apropiacion se participa en el palet.

GC-F-005V.05
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» Fecha: 12-08-2021

» No. Ficha: 2370351

» Programa: Técnico en agroindustria alimentaria

» Fase: Analisis

» Competencia: Aplicar procesos de higienizacidén para el procesamiento de alimentos
segun programa establecido y normatividad vigente.

» Resultado de aprendizaje: Alistar elementos e insumos requeridos para los procesos
de higienizacion, segin programas de limpieza y desinfeccion y normatividad
vigente

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Inicio de actividades de contextualizacién

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
con las actividades de contextualizacién.

GC-F-005 V.05
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Mensajes de la llamada

Permitir a todo &l mundo enviar mensajes o

51 me escucno prote

FRANCISCO JAVIER CAMPO GUTIERREZ 1349
buenas tardes ami no me llamaron

RC. Eider 13:50
Es que el interet esta malo y escucho todo entre
recortado

SANTIAGO ALEAN ARREDONDO 13:55
i, instructora.

MARCELA BARRERA BUSTAMANTE 13'55
buenas tardes instructera que pena la demora

@ O Escribe aqui para buscar 0 H nBONMABCER@R. « .vwcrmadw 0,0
» Fecha: 12-08-2021
» No. Ficha: 2325338
» Programa: Técnico en cocina
» Fase: Planeacién
» Competencia: Aplicacién de conocimientos de las ciencias naturales de acuerdo con
situaciones del contexto productivo y social
» Resultado de aprendizaje: Describir los fendmenos, principios y leyes de la quimica
a partir del analisis de su contexto productivo y social.
Correlacionar los fenédmenos, principios y leyes de la quimica con la realidad
productiva y social.
Usar principios y leyes de la quimica en situaciones concretas de su entorno.
» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Laboratorio en casa (reacciones de oxidacién)
» Descripcidn resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da inicio
al laboratorio en casa para posterior socializacién.
GC-F-005 V. 05
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Fecha: 13-08-2021

No. Ficha:2068461

Programa: Tecnélogo en control calidad de alimentos

Fase: Ejecucién

Competencia: Realizar en alimentos analisis fisicoquimico de acuerdo con protocolo

establecido

Resultado de aprendizaje: Determinar las caracteristicas nutricionales de los

alimentos frescos y procesados en funcion de la seguridad alimentaria, de acuerdo

con los protocolos establecidos y normatividad vigente.

» Actividad de aprendizaje a desarrollar: Determinacién de grasas en diferentes tipos
de muestras.

» Descripcion resumida de la sesion: se verifica asistencia de aprendices y se da

continuidad con el desarrollo de la guia en el momento de apropiacion de

conocimiento.
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2. Evidencia de participacion (Fotos, pantallazos, listado de asistencia) en reuniones tales
como: desarrollo curricular, coordinacion académica; y demas en las cuales ha asistido.

s om

oo000000

Fecha: 27/07/2021. Reunion Equipos de Desarrollo Curricular y Instructor Formador
(Organizacion de fechas de trabajo)

@ Safari  File Edit View History Bookmarks Window Help ¢ C B I © 2%8)r T ® Q 8 © Tue3Aug 4:46PM
ere @M > 0 & meet.google.com (- RO ®©h + 0O
® (4) WhatsApp < L Meet - uds-hfew-fyf L] M Recibidos - canizales.licelly@gmail.com - Gmail @R Correo: Licelly Canizalez Gonzalez - Outiook

%\ Diana Eugenia Aponza Castillo esta presentando

16:46 | uds-hfew-fyf

Fecha: 03/08/2021. Equipo de desarrollo curricular (Programa: Tecnologo
Procesamiento de Alimentos)

GC-F-005V.05
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Reuni6n en "4_Instructores_Agroindustria_Industria”

@ o01:11:52 Solicitar control

Edison Steve Rodriguez Forero

Diana Eugenia Aponza.. ¥ Licelly Canizales Gonz.. &  Edison Steve Rodriguez Fo..  Yorlany chaves caceres (In...
-

& O Escribe aqui para buscar O & n ﬁ (na I~ | ' C Eﬁ! § g f 15°C A 9@ 7 f EsP 20;15_:35_04 ]
Fecha: 04/08/2021. Equipo de desarrollo curricular con Instructor Formador
(Programa: Tecndlogo Procesamiento de Alimentos)

R Correo: Diana Eugenia Apon- X | [T] 1

& C @ meetgoogle.com/uds-hf

Personas

2+ Afadir personas
Ohsyus Bvcmums @S Y En la llamada
Diana Eugenia Aponza

YORLANY MELINA CHAVES CACE...
Innovacién/Gestién Tecnolégica

Ly cANIZALEZGONZ.. @)
z’ Y CANIZALEZ GONZ N
(%) |

- v o o st = LICELLY CANIZALEZ GONZALEZ

A

Valoracion Productiva

14:44 | uds-hfew-fyf

9 M @ ] - @ 32°C Uuvialigera ~ & 8 & m 5

= 5/08/2021

Fecha: 05/08/2021. Equipo de desarrollo curricular (Programa: Tecndlogo
Procesamiento de Alimentos) Cargue de proyecto en la plataforma Sofia Plus

GC-F-005V.05
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® safari  File Edit View History Bookmarks Window Help C B @ civm) T @ Q & © Wed11Aug 8:04AM
e M <« [ )] # meet.google.com <« @ ®© M + O
@ Correo: Licelly Canizalez Gonzalez - Outiook % Concepto 175461 de 2017 Departamento Administrativ. ® (2) WhatsApp L Meet - ekw-iwmn-hvq “«

@ GRABANDO

Guillermo Meneses Meneses K A Angie Escobar

(%)

MARTHAISABEL CADENAGOMEZ Victor Belisario Pajajoy Diana Eugenia Aponza Castillo

8:04 | ekw-iwmn-hvq VN B & @

Fecha: 11/08/2021. Reunién comité de evaluacion y seguimiento del area de
Agroindustria.

Reuni6n en "4_Instructores_Agroindustria_Industria™

® 01:2930 Solicitar control

Participantes
X M SOUTUOIND X |ty Aackids - X | O MWweies X | S Sl X | @ tpeterom x| 4

Invite a alguien o marque un nimero Q

«3 Compartir invitacion

En esta reunién (5) Silenciar a todos

@ Diana Eugenia Aponza Castillo L

Concertar sitematvas y acciones de formacion sara el desarmolio de as

g gt s s pipaperaiigeiscioc N v i (@ Edison Steve Rodriguez Forero

i o dt

en ol Marco de N aprendz. ‘:-o\ Licelly Canizales Gonzalez

moUCCIoN e s 2" fcomunic s @ Yorlany chaves caceres (Invitado)
L2 ado

@ Yuli Tatiana Montano Escobar

(%) (v )

Licelly Canizales Gonz... & Yorlany chaves caceres (In...
3:00 p. m.
11/08/2021

Fecha: 11/08/2021. Equipo de desarrollo curricular con Instructor Formador
(Programa: Tecnologo Procesamiento de Alimentos)

Sl & 29°C Uuvialigera ~ & & @ g
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Fecha: 12/08/2021. Reunién con Coordinacién Académica (Area de Agroindustria).

3. Enlace a drive con documentos utilizados en la ejecucion de la formacién: guias de
aprendizaje, instrumentos de evaluacién y demas por cada una de las fichas en las cuales
ha participado.

Link de documentos Ficha: 2146286 Tecnologia de control calidad de alimentos:
https://drive.google.com/drive/folders/IWtBTgNpOsjiIGGKQR8yzEVb1v-
FV_StDT?usp=sharing

GC-F-005V.05
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4. Demas que considere necesarias para evidencias el cumplimiento de las obligaciones
contractuales.

Reuni6n en "4_Instructores_Agroindustria_Industria”

® 5733 Solicitar control &S PO B e [\ Y

A La grabacién se ha iniciado. Esta reunion se esté grabando. Al unirse, da su consentimiento para que se grabe. Politica de privacidad
Participantes

SENA

cQué es una estrategia pedagogica? TA fervie & slowen o iR v ndmerol ()

« Compartir invitacion

Son una serie procedimientos que realiza el instructor con la finalidad de facilitar ( I Lecrior Bena Angulo Caicedo
el ciclo ensefianza-aprendizaje-evalaucion de los aprendices, mediante la .

implementacion de técnicas didacticas que ayuden a mejorar el conocimiento de (&) Licelly Canizales Gonzalez
manera que estimule el pensamiento creativo y dindmico del estudiante.

@ Luts Gustavo Osorio Arias

@ Maria Disner (Invitado)
(]

@ Mario Quintero Suaza

@ Martha Isabel Cadena Gomez

( \ Nelson Javier Sanchez Acevedo &
Juan David Sants Tamayo

Cas)
A victor Belisario Pajajoy Munoz &

-
oy | ‘@) @ @ Yorlany chaves caceres (Invita...
~ 1) g

Juan David Santos Tamayo Carlos Horacio Segura... & Guillermo Leon Menes... &

@ 21°C Chubascos ~ & & ® Q) Z &P

Fecha: 27/07/2021. Formacion complementaria (PLANEACION DE ESTRATEGIAS
PEDAGOGICAS Y TECNICAS DIDACTICAS PARA LA FORMACION PROFESIONAL
INTEGRAL) Instructor: Juan David Santos Tamayo

Fecha: 03/08/2021. Formacién complementaria (PLANEACION DE ESTRATEGIAS
PEDAGOGICAS Y TECNICAS DIDACTICAS PARA LA FORMACION PROFESIONAL
INTEGRAL) Instructor: Juan David Santos Tamayo

GC-F-005V.05
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Fecha: 10/08/2021. Formacion complementaria (PLANEACION DE ESTRATEGIAS
PEDAGOGICAS Y TECNICAS DIDACTICAS PARA LA FORMACION PROFESIONAL

INTEGRAL) Instructor: Juan David Santos Tamayo

G identit X | G Taler: x | @ Whats % | N Nettix x | &§ Core x | @

e X | @ Todes X | @ Corec x @ AUTO X G Gmail X | @ Sobre x | + o - =] x

C @ formsoffice.com/Pages/Re: 1aK5po0ONURIFFY

AUTOREPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76)

() Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacion y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 23/07/21

& O Escribe aqui para buscar

104
L 15°C AW E b P 2010723 (W}

Fecha: 23/07/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud
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UTOREPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76) B
@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacion y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 27/07/21

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formulario

Con tecnologia de Microsoft Forms |

El propistario de este formularie no ha proporcienado una declaracién de privacidad sobre cmo utiizardn los datos de tus respuestas. No
proporciones informacién personal  confidencial.

| Términos de uso

8 O Escribe aqui para buscar O FH = i o ﬁ x| l e.@ £ Co2c AW G P BP m:;;-ﬁ %

Fecha: 27/07/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud
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Al REPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76) -
@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacion y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 28/07/21

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formularie

Con tecnologia de Microsoft Forms |

El propietario de este formulario no ha proporcionado una declaracién de privacidad sobre c5mo utilizarén los datos de tus respuestas. No.
proporcienes informacién personal o confidencial

| Térmings de uso

® O Escribe aquf para buscar o =t -L i (na a ! l e i £ BT Ao P mzw:fnsiz;s %)
Fecha: 28/07/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud

GC-F -005 V. 05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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AUTOREPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76) °
@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacién y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 29/07/21

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formularie

Con tecnologia de Microsoft Forms |
El propietario de este formulario no ha proporcionado una declaracién de privacidad sobre céme utilizaran los datos de tus respuestas. No
i n personal o

| Términos de uso

=® O Escribe aqui para buscar O &i _L i (s E l e Eiﬁ £ .15 A~ tm oz P EP a];:;;,zg %)
Fecha: 29/07/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud

a forms.office.com

() Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el

Formulario AUTOREPORTE DE

CONDICIONES DE SALUD, por favor

guarde o tome una imagen de esta Fecha: 30/07/2021. Diligenciamiento
confirmacién y muéstrelo al ingreso de Autoreporte de condiciones de salud

la Entidad, a su jefe inmediato y/o

Supervisor de contrato. Recuerde que

este diligenciamiento es diario (Lunes -

Viernes) 30/07/21

Enviar otra respuesta

GC-F-005 V.05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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REPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76) B
@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacion y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 03/08/21

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formulario

Con tecnologia de Microsaft Forms |

El propietario de este formulario no ha proporcionado una declaracién de privacidad sobre cémo utilizardn los datos de tus respuestas. No
proporciones informacién personal o confidencial

| Términes de uso

SR O Escribe aqui para buscar (o) B ﬁ Q a m . e m Eﬁ ﬂ G ﬂ £ e AW og e znzowg-(:;-m >

Fecha: 03/08/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud

N whe % | 13 Come X | @ Norr x | @ Prime % | @ wuw X | @ EQU x | @ Core X I Actu X M Recit X | & Fiche X | Goincul X | N @ x| + o - X
C & forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=gcPCyydvk02RO0VBskxasSxT0gd_bV5VIjb7SXHXawgd UOVhMT1dLSFRTUOSVUKdMW]VOUVPQIpBUy4u W

Aplicaciones & Entendiendo ElEsp... ¢} Evaluacién quimica.. () Geranicl |C10H180... TIB WasteTreatmentDis.. (8) NTP 276: Eliminaci... [o§ O TRATAMIENTOS... @ PROCEDIMIENTO P. » Lista de lectura

Actualizacién Proceso de Vacunacién COVID-19 - CAB

@ Gracias.

Desde Seguridad y Salud en el Trabajo del Centro Agropecuario de Buga,
agradecemos su apoyo!!

Ver resultados

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formulerio

Con tecnologia de Microsaft Forms |

El propietario de este formulario no ha proporcionade una declaracién de privacidad sobre cémo utilizarsn los datos de tus respuestas. No
roporciones i i8n personal o

| Términes de uso

8 O Escribe aqui para buscar Q H . ﬂ (na ﬁ ﬂ l e % H G : - L26C A E g o ESP anz?im !}

Fecha: 04/08/2021. Actualizacién de informacion sobre la vacunacién COVID-19.

GC-F-005 V.05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co



@ forms.office.com

@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el - o
Formulrio AUTOREPORTE DE  Feer 090202 Bhcencim o
CONDICIONES DE SALUD, por favor

guarde o tome una imagen de esta

confirmacion y muéstrelo al ingreso de

la Entidad, a su jefe inmediato y/o

Supervisor de contrato. Recuerde que

este diligenciamiento es diario (Lunes -

Viernes) 06/08/21

lEnviar otra respuesta'

G ocolla X | @ col x | @ Heol x | @ Come x | B @07 x| @ whe x| @ Mar x| @ Com x G AT x ) Tode x | @ Pim x| G Gme x| + o - X
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AUTOREPORTE DE CONDICIONES DE SALUD SENA 2021 (76)

@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor guarde o tome una imagen de esta
confirmacién y muéstrelo al ingreso de la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 10/08/21

Enviar otra respuesta

Crear mi propio formulario

Con tecnologia de Microsft Forms | -

58 P Escribe aqui para buscar (@) + =R i i (| a ' e H m G ﬁ: £ DTC AW E S OESP zmTll{“Mﬂ >

Fecha: 10/08/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud

GC-F-005 V.05
Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co
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@ forms.office.com

@ Gracias.

Usted ha diligenciado correctamente el
Formulario AUTOREPORTE DE
CONDICIONES DE SALUD, por favor
guarde o tome una imagen de esta
confirmacion y muéstrelo al ingreso de
la Entidad, a su jefe inmediato y/o
Supervisor de contrato. Recuerde que
este diligenciamiento es diario (Lunes -
Viernes) 13/08/21

Enviar otra respuesta

Fecha: 13/08/2021. Diligenciamiento Autoreporte de condiciones de salud

GC-F-005V.05

Linea de atencién al ciudadano: 018000 910270 @ f vy O

Linea de atencién al empresario: 018000 910682 @SENAcomunica www.sena.edu.co



